
TETEGHEM COUDEKERQUE VILLAGE RESTAURANT SCOLAIRE T 12
Du 10/11/2025 au 14/11/2025

Régional Bio Origine France Produit labellisé Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Carotte Bio et chou râpé,
mayonnaise  

Emincé de filet de poulet  -
Sauce au cheddar à l'ancienne
/Marmite de poisson  - Sauce
au cheddar à l'ancienne

Penne Bio Tomme noire IGP 
Yaourt aromatisé
Yaourt sucré

m
ar

di
m

er
cr

ed
i

je
ud

i

Velouté de poireaux du Ternois
(62)  
Carottes Bio râpées  -
Vinaigrette

Omelette Bio à l'emmental
Bio  

Pommes de terre rissolées -
Sauce ketchup Mimolette Bio Pomme HVE 

ve
nd

re
di Céleri râpé  - Sauce

rémoulade
Mortadelle 

Poisson blanc meunière MSC 
Gratin de pommes de terre et
endives au fromage fondu 

Gâteau aux noisettes et au miel
du chef ( farine Bio )  



TETEGHEM COUDEKERQUE VILLAGE RESTAURANT SCOLAIRE T 12
Du 10/11/2025 au 14/11/2025

Régional Bio Origine France Produit labellisé Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Maternelle
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Carotte Bio et chou râpé,
mayonnaise  

Emincé de filet de poulet  -
Sauce au cheddar à l'ancienne
/Marmite de poisson  - Sauce
au cheddar à l'ancienne

Penne Bio Tomme noire IGP 
Yaourt aromatisé
Yaourt sucré

m
ar

di
m

er
cr

ed
i

je
ud

i

Velouté de poireaux du Ternois
(62)  
Carottes Bio râpées  -
Vinaigrette

Omelette Bio à l'emmental
Bio  

Pommes de terre rissolées -
Sauce ketchup Mimolette Bio Pomme HVE 

ve
nd

re
di Céleri râpé  - Sauce

rémoulade
Mortadelle 

Poisson blanc meunière MSC 
Gratin de pommes de terre et
endives au fromage fondu 

Gâteau aux noisettes et au miel
du chef ( farine Bio )  



TETEGHEM COUDEKERQUE VILLAGE RESTAURANT SCOLAIRE T 12
Du 10/11/2025 au 14/11/2025

Régional Bio Origine France Produit labellisé Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Equipe api
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Carotte Bio et chou râpé,
mayonnaise  

Emincé de filet de poulet  -
Sauce au cheddar à l'ancienne
/Marmite de poisson  - Sauce
au cheddar à l'ancienne

Penne Bio Tomme noire IGP 
Yaourt aromatisé
Yaourt sucré

m
ar

di
m

er
cr

ed
i

je
ud

i

Velouté de poireaux du Ternois -
(62)  
Carottes Bio râpées  -
Vinaigrette

Omelette Bio à l'emmental
Bio  

Pommes de terre rissolées -
Sauce ketchup Mimolette Bio Pomme HVE 

ve
nd

re
di



TETEGHEM COUDEKERQUE VILLAGE RESTAURANT SCOLAIRE T 12
Du 10/11/2025 au 14/11/2025

Régional Bio Origine France Produit labellisé Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Carotte Bio et chou râpé,
mayonnaise  

Emincé de filet de poulet  -
Sauce au cheddar à l'ancienne
/Marmite de poisson  - Sauce
au cheddar à l'ancienne

Penne Bio Tomme noire IGP 
Yaourt aromatisé
Yaourt sucré

m
ar

di
m

er
cr

ed
i

je
ud

i

Velouté de poireaux du Ternois
(62)  
Carottes Bio râpées  -
Vinaigrette

Omelette Bio à l'emmental
Bio  

Pommes de terre rissolées -
Sauce ketchup Mimolette Bio Pomme HVE 

ve
nd

re
di Céleri râpé  - Sauce

rémoulade
Mortadelle 

Poisson blanc meunière MSC 
Gratin de pommes de terre et
endives au fromage fondu 

Gâteau aux noisettes et au miel
du chef ( farine Bio )  



TETEGHEM COUDEKERQUE VILLAGE RESTAURANT SCOLAIRE T 12
Du 10/11/2025 au 14/11/2025

Régional Bio Origine France Produit labellisé Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Equipe api
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i
m

ar
di

m
er

cr
ed

i
je

ud
i

ve
nd

re
di Céleri râpé  - Sauce

rémoulade
Mortadelle 

Poisson blanc meunière MSC 
Gratin de pommes de terre et
endives au fromage fondu 

Gâteau aux noisettes et au miel
du chef ( farine Bio )  


