vendredi

D gio © Régional &

° TETEGHEM COUDEKERQUE \ﬂLLAGE RESTAURANT SCOLRIRE T 12 ° ®
® u 21/09/2026 a“25/09/2026 ®
Primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Duo de courgettes et carottes -
Vinaigrette

Carottes Bio rapées @ ©-.
Vinaigrette a l'orange

Gratin de gnocchis HVE a la

provencale “

Camembert Bio de
Vendeville @ o

Fruit de saison
Fruit de saison (self)

Tomates - Vinaigrette a
I'échalote

Salade batavia - Vinaigrette a
I'échalote

Beignets de calamars a la
romaine - Sauce tartare )

Pommes de terre Bio vapeur

d

Yaourt nature sucré de la
Ferme Jean Jean @0

Produit labellisé o Plat signature

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.




vendredi

D gio © Régional &

° TETEGHEM COUDEKERQUE \ﬂLLAGE RESTAURANT SCOLRIRE T 12 ° ®
® u 21/09/2026 a“25/09/2026 ®
Maternelle
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Duo de courgettes et carottes -
Vinaigrette

Carottes Bio rapées @ ©-.
Vinaigrette a l'orange

Gratin de gnocchis HVE a la

provencale “

Camembert Bio de
Vendeville @ o

Fruit de saison
Fruit de saison (self)

Tomates - Vinaigrette a
I'échalote

Salade batavia - Vinaigrette a
I'échalote

Beignets de calamars a la
romaine - Sauce tartare )

Pommes de terre Bio vapeur

d

Yaourt nature sucré de la
Ferme Jean Jean @0

Produit labellisé o Plat signature

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.
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° TETEGHEM COUDEKERQUE \ﬂLLAGE RESTAURANT SCOLRIRE T 12 ° ® )
® u 21/09/2026 a“25/09/2026 ®
Equipe ap

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Duo de courgettes et carottes -
Vinaigrette Gratin de gnocchis HVE a la Camembert Bio de Fruit de saison
Carottes Bio rapées @ ©- provencale © Vendeville ® © Fruit de saison (self)
Vinaigrette a I'orange

vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

D sio @ regional @ produit labeliisé © Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



vendredi

D gio © Régional &

° TETEGHEM COUDEKERQUE \ﬂLLAGE RESTAURANT SCOLRIRE T 12 ° ®
® u 21/09/2026 a“25/09/2026 ®
Adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Duo de courgettes et carottes -
Vinaigrette

Carottes Bio rapées @ ©-.
Vinaigrette a l'orange

Gratin de gnocchis HVE a la

provencale “

Camembert Bio de
Vendeville @ o

Fruit de saison
Fruit de saison (self)

Tomates - Vinaigrette a
I'échalote

Salade batavia - Vinaigrette a
I'échalote

Beignets de calamars a la
romaine - Sauce tartare )

Pommes de terre Bio vapeur

d

Yaourt nature sucré de la
Ferme Jean Jean @0

Produit labellisé o Plat signature

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.
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@
° TETEGHEM COUDEKERQUE \ﬂLLAGE RESTAURANT SCOLRIRE T 12 ° ® )
® u 21/09/2026 ay 25/09/2026 ®
Equipe api
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Tomates - Vinaigrette a

I'échalote Beignets de calamars a la Pommes de terre Bio vapeur Yaourt nature sucré de la

Salade batavia - Vinaigrette a romaine - Sauce tartare © (5] Ferme Jean Jean @ ©

|'échalote

vendredi

Q n: @ L. o ) ) . Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio Régional “& Produit labellisé Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



